SEITZ + KERLER

Seit itber 60 Jahren
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... UNSER LEISTUNGSKATALOG AUS EINER HAND:

® MONILE® SpezialfuBboden auf vielen 1.000.000 m2
bewahrt, enorm langlebig und robust, dauerhaft
rutschfest und dampfdiffusionsfahig

® SEILO PUR Polyurethanbeton fiir extreme thermi-

sche und chemische Belastung, unverwdistlich und S pEZia I bbd e n fu r FI e i SChwa re n bEtri e be

bestdndig hygienisch

@ SEILO® CRYL Acrylharzbelag schnell hartend und
dauerhaft elastisch, dekorativ und belastbar ' Landmetzgerei Sutter, Rheinhessenblick 1-2, Gau-Bickelheim - Werk | und Werk Il - 66.000 m” Industrieboden von Seilo®

@ SEILO® POX Epoxydharzbelag vielseitig und stabil,

impragnierend oder dauerhaft schiitzend
SEITZ + KERLER

® SANITILE® WB Hygieneanstrich fiir Decken und

Wande in der Fleischbranche Vertrieb und Verlegung in Deutschland,
Osterreich, Schweiz, Benelux und in vielen
® SEILO TEC Industrieestriche und Unterbetone anderen Lindern

SEITZ + KERLER GmbH & Co. KG
FriedenstraBe 5-8

D-97816 Lohr am Main

Telefon: +49 9352 8787-30

Fax: +49 9352 8787-11
E-Mail:  industrieboeden@seilo.de
Internet: www.seilo.de
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LANDMETZGEREI SUTTER
GAU-BICKELHEIM, BAD KREUZNACH, INGELHEIM, WORRSTADT, WORMS, KAISERSLAUTERN

Sutter GmbH, Rheinhessenblick 1-2, 55599 Gau-Bickelheim

,GroBtmogliche Lebensmittelsicherheit,
optimale Frische, nachweisliche Qualitat
und bester Geschmack” sind die Leitlinien
der Firma Sutter.

Das 1953 in Gau-Bickelheim, im Herzen Reinhessens,
als handwerkliche Landmetzgerei gegriindete Unter-
nehmen hat sich bis heute zu einem hochmodernen

aber traditionellen Meisterbetrieb entwickelt. Das
von Hans-Joachim Sutter personlich gefihrte, stetig
gewachsene Familienunternehmen beschaftigt heute
iiber 2000 Mitarbeiter an mehreren Betriebsstatten.
Schwerpunkt der Produktion ist die Herstellung von
Kochpdkelwaren und Briihwurstartikeln, die europa-
weit {iber den Lebensmitteleinzelhandel und in den
eigenen Werkverkaufs-Filialen vertrieben werden.

n Monile® Spezialboden, ca. 56.000 m”

Seit vielen Jahrzehnten ist die Sutter GmbH ein Spe-
zialist, wenn es darum geht beste Qualitat, groBt-
mdgliche Lebensmittelsicherheit und attraktive
Preise zusammen zu bringen. Unser Unternehmen
begleitet die Erfolgsgeschichte der Firma Sutter
bereits seit vielen Jahrzehnten. Durch die Verlegung
von iiber 66.000 m? hochbelastbarer und langlebi-
ger Industriebdden, die speziell fiir die Anforderun-
gen der Fleischbranche entwickelt wurden, waren
wir in der Lage die Expansion des Unternehmens ein
JKleines Stiick” zu unterstiitzen.

In den hochmodernen Produktionsstatten in Gau-Bickelheim (Werk 1-2007 und Werk
2-2019) und Worrstadt, sowie in den Werksverkdufen in Bad Kreuznach, Ingelheim,
Warrstadt, Worms und Kaiserslautern haben wir folgende Bodensysteme verlegt:

Bl Monile® Spezialboden, ca. 56.000 m?
Enorm langlebig und robust, dauerhaft rutschfest und geeignet fiir hochbelastete
Produktions- und Nassbereiche.

n Seilo PUR Polyurethanbeton, ca. 3.000 m?
Fiir extreme thermische und chemische Belastung, wie z. B. in Rauch- und Kochbe-
reichen und Kistenwaschanlagen geeignet. Unverwiistlich und bestandig hygienisch.

n Seilo® CRYL Acrylharzbelag, ca. 7.000 m’

Schnell hdrtend und dauerhaft elastisch, dekorativ und belastbar und geeignet fiir
viele Bereiche, wie z. B. fiir Sozial- und Umkleidebereiche, Kiichen, Kantinen und
Verkaufsflachen. Der Kreativitét bei der Gestaltung sind kaum Grenzen gesetzt, es ist
sogar moglich Ihr Firmenlogo und beliebige Schriftziige einzuarbeiten.

Viele Millionen Quadratmeter Bodenerfahrung

IndustriefuBbdden in der Fleischwirtschaft miissen eine Vielzahl von Anforde-
rungen und Kriterien erfiillen. Dies gilt im Besonderen seit der Giiltigkeit und
dem verbindlichen Einhalten der gesetzlichen Grundlagen zur Gestaltung von
FuBbdden in der Fleischverarbeitung hinsichtlich der Fleischhygiene-Verord-
nung. Boden in der Fleischverarbeitung sollen vor allem wasserundurchldssig
und rutschfest sein, mechanischer, chemischer und thermischer Belastung
standhalten, einem sehr hohen hygienischen Standard entsprechen, maglichst
kostengiinstig und dennoch aus besonders langlebigen Materialien beschaffen
sein. Dieses Anforderungsprofil erfiillen wir als Fachunternehmen fiir Boden-
beldge in Fleischereien und lebensmittelerzeugenden Betrieben mit unseren
Montagegruppen seit mehr als 60 Jahren europaweit.

Alle Beschichtungen sind in verschiedenen Farben erhaltlich. Somit Idsst sich
der Boden passend zum Farbkonzept des jeweiligen Bauvorhabens gestalten.

Y unverwdstlich

n Seilo PUR Polyurethanbeton, ca. 3.000 m?

n Seilo® CRYL Acrylharzbelag, ca. 7.000 m’

Weil Sie auf Erfahrung stehen ...

> 50Jahre SEILO® SEITZ + KERLER Vertrieb und Verlegung von Industrieboden

dekorativ . _'



